
 

 

Betriebsbesichtigung Züger Frischkäse AG 

Oberbüren 

Am Mittwoch, dem 11. Mai 2022 um 17.00 

Uhr durften Vereinsmitglieder an einer 

Betriebsbesichtigung beim Ostschweizer 

Familienunternehmen Züger Frischkäse AG in 

Oberbüren teilnehmen. Einige Teilnehmer 

fuhren mit dem E-Bike nach Oberbüren 

andere schlossen sich zu einer 

Fahrgemeinschaft zusammen oder kamen zu 

Fuß. Die Teilnehmerzahl war so gross das 

Markus und Käthy Züger sie in zwei Gruppen 

aufteilen mussten. 

Als erstes führte Markus eine Gruppe in den 

Show Raum, den die Teilnehmer noch in 

Straßenkleider betreten durften und erklärte 

sehr ausführlich die Anlage und die 

Verarbeitung der angelieferten Milch. 

Währenddessen die andere Gruppe einen Film 

über die Firmengeschichte anschauen durften. 

Beim weiteren Rundgang durch die Firma 

mussten alle Interessierten die Hygienische 

Vorschriften beachten und einhalten. Die 

Teilnehmer mussten sich eine weisse Schürze 

und eine Haarhaube überziehen, Hände 

desinfizieren und einen Schuhschutz anziehen. 

Es beeindruckte sehr, wie gross der 

Produktionsbetrieb war. Qualität steht bei 

Züger an erster Stelle. Der ganze Produktions-

Prozess ist digitalisiert und auf dem höchsten 

Standard. Am Ende der Führung wussten alle 

welche Produkte in der Firma hergestellt 

wurden von der Anlieferung über die 

Produktion bis zur Auslieferung zum Kunden. 

Nach der Führung wurden die Anwesenden 

mit feinen Mozzarellahäppchen und 

Meterbrot verwöhnt. Zum Dessert konnten 

alle noch eine köstliche Cremeschnitte 

geniessen. Markus überreichte am Schluss 

jedem Teilnehmer eine Züger Tasche mit 

verschiedenen Produkten aus ihrem Geschäft. 

Käthy und Markus haben sich grosse Mühe 

gegeben den interessierten Leuten einen 

guten Einblick in die Produktion und 

Herstellung von Mozzarella, Käse, Mascarpone 

und vieles mehr zu geben.  

 

 

 

Der Vorstand und alle Teilnehmer bedanken 

sich ganz herzlich bei Markus und Käthy für 

die interessante und beeindruckende Führung 

und die feine Verpflegung. 

Organisator Armin Brühwiler 

 

 

 


